3 E VELODROME=

CAFE - RESTAURANT

SEMAINE DU LUNDI 17 AU VENDREDI 21 FEVRIER 2025

MENU VELODROME
CHF 19.50

Gnocchis* sautés au pesto
Amande et dinde fumée

Kefta d'agneau*, sauce yogourt
aux herbes
Quinoa et romanesco

Rago(t de porc au madeére
Orge perlée
Laitue braisée

MERCREDI

Sauté de poulet au citron
Semoule au raisin
Pakchoi

Civet de lievre au chou rouge
Nouilles au thym

VENDREDI

MENU du TRAPPEUR
CHF 19.50

Brochette de chipolata aux poivrons
Riz a I'étouffée et mayonnaise
au sirop d'érable

Tartine a la flamme
Camembert réti, chutney aux fruits secs,
rampon et copeaux de pomme

Seafood chowder
Fruits de mer, céleri, champignons,
tomate, patate douce, safran

Paté chinois québécois
Pommes de terre, boeuf haché, mais,
paprika

Papillote de lieu noir
Petits légumes aux chataignes

Une petite salade, une soupe ou un dessert accompagne nos menus.

Nos menus sont disponibles en plat végétarien.

A LA MINUTE

Pulled pork, sirop d'érable, graines de moutarde,
tomate, oignon - Poutine de potatoes au cheddar

BURGER

VEGETARIEN

Risotto curry-courge, graines torréfiées et pousses d'épinard CHF 21.-

« Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) sont entieérement élaborés sur place a
partir de produits bruts et de produits traditionnels en cuisine selon les criteres du label Fait Maison établi par la
Fédération romande des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du Golt et Slow Food. » labelfaitmaison.ch
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